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\

Equia, en su origen "egic”
nignifica la verdad. Verdad e L
palabra que define la esencia
de nuestro trabajo, hecho con
honestidad, respeto y rigor
La verdad de un gran vino.
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EGUIA

Vifia Eguia
Rosado

ELABORACION

Situacioén: vifiedos seleccionados en varias
ubicaciones de la DOCa Rioja.

Suelos: arcillo-ferrosos y arcillo-calcareos.
Variedades: 50% tempranillo-50% garnacha.
Edad mediadel vifiedo: 15-20 afios.

Conduccion: vides en vaso y espaldera.

NOTA DECATA

Maceracion: el mosto se mantiene en contacto con los
hollejos por espacio de 8 horas, siguiendo el método del
sangrado’, tradicional en la elaboracion de vinos rosados.

Fermentacion: 12 dias en depositos de acero inox.

Crianza: vino joven, sin crianza en barrica. Permanece
dos meses en botella antes de su lanzamiento al mercado.

GASTRONOMIA

Color: rosa frambuesa, con reflejos violaceos .

Nariz: intensos aromas de fresa fresca y cereza, con
un toque de regaliz roja.

Boca: fresca y equilibrada, muy sabrosa.

Postgusto: largo y afrutado.

MURIEL Y@ WINES

Aperitivo y copeo.
Ensaladas y verduras asadas.
Pastas y arroces.

Aves y carnes blancas

Pizza.

SERVIR A8-10C

www.murielwines.com



