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ELABORACION

Situacioén: vifiedos seleccionados en varias
ubicaciones de la DOCa Rioja.

Suelos: arcillo-ferrosos y arcillo-calcareos.
Variedades: viura.
Edad mediadel vifiedo: 20 afos.

Conduccidn: vides en vaso y espaldera.

NOTA DE CATA

Fermentacion: 12 dias en depdsitos de acero inox.

Crianza: vino joven, sin crianza en barrica. Permanece
dos meses en botella antes de su lanzamiento al mercado.

GASTRONOMIA

Color: amarillo claro, con destellos verdosos.

Nariz: aromas a frutas citricas, con notas de flor
blanca y recuerdos tropicales (mango, pifia).

Boca muy fresca, de buena densidad y con una
agradable acidez.

Postgusto: sabroso, amplio, de gran frescura.

MURIEL %@ WINES

Aperitivo y copeo.

Arroces marineros y fideuas.
Pescado a la parrilla yfrito,
Todo tipo de marisco.
Ensaladas

Carnes blancas: pollo, pavo.

SERVIR A7-9C

WWW,muriglwines.com



